
Pour vous aider à manger équilibré nous vous conseillons de respecter le cheminement du menu en bleu 
Parcours végétarien cheminement en rouge

L’INTENDANT                                                                                                                  LE PROVISEUR
O  BEATRIX S BURGUN 

L’origine des viandes servies peuvent être demander aux personnels de cuisine.
Les personnes concernées par les allergies alimentaires, peuvent consulter la liste des ingrédients sensibles utilisés. Elle est affichée à côté des menus du 
restaurant scolaire.

 Salade paysanne 
ou Salade verte radis 

Colin 
ou Pané végétal    

Crozet et courgettes    

Tomme 
ou Fromage 
ou Yaourt nature

Glâce
ou Tarte   
ou Fraises                

œufs mayo 
ou Salade verte 

Merguez
Ou Pané du fromager  

Riz et Tomates 
Provençales

Reblochon 
ou Fromage  
ou Yaourt nature

 Flan
ou Biscuit    
ou Cerises              

Salade grecque 
ou Salade verte

Pâtes  bolognaise  

Petit Pois    

Camembert 
ou Yaourt nature

Fruits au sirop 
ou Pâtisserie  

Tomate   
ou Salade verte 

Escalope viennoise
ou poisson  

Polenta  et Ratatouille 

Saint Nectaire  
ou Yaourt nature 

Mousse au chocolat
ou Abricots 

Crudité  
ou Salade verte

Poisson pané  
ou cervelas 

Blé et panais/carottes  

Buchette de mélange 
ou Yaourt nature

Tarte 
ou Pêche  

Lundi 08/06 Mardi 09 /06 Mercredi 10/06 Jeudi  11/06 Vendredi  12/06


