
Pour vous aider à manger équilibré nous vous conseillons de respecter le cheminement du menu en bleu 
Parcours végétarien cheminement en rouge

L’INTENDANT                                                                                                                  LE PROVISEUR
O  BEATRIX S BURGUN 

L’origine des viandes servies peuvent être demander aux personnels de cuisine.
Les personnes concernées par les allergies alimentaires, peuvent consulter la liste des ingrédients sensibles utilisés. Elle est affichée à côté des menus du 
restaurant scolaire.

Nems
ou endives au bleu 
ou Salade verte

Porc au caramel  
ou Filet de poisson 

Riz et Poêlée de 
légumes     

Comté 
ou  Babybel
ou Yaourt nature

Cocktail de fruits 
ou Beignet pomme  
ou  Kiwis               

Coleslaw 
ou surimis 
ou Salade verte 

calamars 
ou Cordon bleu 

Blé et Carottes

Saint Nectaire 
ou Chante neige   
ou Yaourt nature

Tarte citon
ou orange               
ou barre glacée 

Armistice  

 Potage de légume  
ou Salade verte  
ou concombre tomates  

Cuisse de poulet 
ou Filet de Colin pané 

Semoule et  Brocolis

bleu 
ou Vache qui rit  
ou Yaourt nature 

Brownie
ou Pomme
ou Fromage blanc 

Crêpe au fromage
ou choux 
ou Salade verte

Quenelles 
ou Saucisse de 
Toulouse 

Frites et Ratatouille

Tomme 
ou Cantafrais
ou Yaourt nature

Poire 
Ou ile flottante  
ou abricot au sirop 
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